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LAS	NORIAS	2018	

Vino de Parcela: IGP Castilla y León 
Las	bodegas	de	La	Mejorada	y	sus	viñedos	están	instaladas	en	
Olmedo,	Valladolid,	en	lo	que	fue	un	antiguo	monasterio	
jerónimo,	fundado	en	el	siglo	XV	por	Fernando	I	de	Aragón.	
Gracias	al	arquitecto	Rafael	Moneo	y	a	su	familia,	el	complejo	
monástico	de	La	Mejorada	se	encuentra	hoy	prácticamente	
restaurado	y	adaptado	a	las	actividades	propias	de	una	bodega.		

LA	PARCELA	
La	parcela	en	la	que	se	encuentran	las	norias	que	proporcionan	agua	al	
Monasterio	da	nombre	a	este	vino	y	se	sitúa	a	745	m.	de	altitud.		Su	suelo	
es	profundo,	bien	desarrollado	y	de	textura	arenosa.	Presenta	un	pH	de	
8,3	(alcalino)	sin	caliza	activa	y	de	buen	drenaje.	En	profundidad	
presenta	una	capa	de	fina	arcilla	que	ayuda	a	la	planta	a	reducir	el	estrés	
hídrico	estival.	La	variedad	de	la	uva	que	se	encuentra	es	Tempranillo.		

COSECHA	
El	clima	determina	el	cultivo	de	la	viña	y	es	el	que	permite	a	las	uvas	
adquirir	una	madurez	armoniosa.		El	otoño	de	2018	se	consideró	cálido,	
le	siguió	un	invierno	frío	y	destacado	en	cuanto	a	las	altas	precipitaciones	
registradas.	La	primavera	fue	de	carácter	normal	en	cuanto	a	las	
temperaturas,	y	a	principios	de	mayo	se	inició	la	brotación	y	el	verano	fue	
más	caluroso	de	lo	normal.	La	vendimia	se	realizó	en	condiciones	
óptimas	de	temperatura	y	humedad.	Fechas:	26,	28	y	30	de	septiembre	
(manual).		

ELABORACIÓN	
Tratamos	de	respetar	al	máximo	los	procesos	artesanales	de	elaboración	
del	vino	con	la	mínima	intervención.	Las	Norias	es	único	en	el	sentido	
que	busca	expresar	con	la	mayor	fidelidad	el	terroir	de	La	Mejorada,	
dando	como	resultado	un	vino	tinto	de	Tempranillo	100%	de	
mineralidad	y	frescura	característica.		Crianza:	22	meses	en	barrica	de	
roble	francés	(25%	nuevas).	Fecha	de	embotellado:	24	de	agosto	de	
2020.	Grado	alcohólico:	14,5%	vol.	Alc.	

CATA		
Brillante	color	rojo	granate,	capa	alta.	En	nariz	es	fresco	con	alta	
intensidad	aromática.	Aparecen	notas	de	fruta	negra	madura,	minerales,	
tostadas	y	especiadas.	En	boca	es	equilibrado,	de	entrada	potente,	
cremoso,	balsámico,	de	paso	aterciopelado,	y	con	final	largo	y	afrutado.	


