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Vino de Parcela

Las bodegas de La Mejorada y sus vifiedos estan instaladas en
Olmedo, Valladolid, en lo que fue un antiguo monasterio
jeronimo, fundado en el siglo XV por Fernando I de Aragén.
Gracias al arquitecto Rafael Moneo y a su familia, el complejo
monastico de La Mejorada se encuentra hoy practicamente
restaurado y adaptado a las actividades propias de una bodega.

LA PARCELA

Elaborado de forma artesanal a partir de las uvas de la parcela de Las
Cercas, muestra la influencia del suelo siliceo y microclima en la planta y,
por tanto, en la uva. Este vino tinto celebra el matrimonio entre dos
variedades que comparten un suelo y que se complementan; la finuray
elegancia del Syrah, con la rusticidad y adaptacion del Tempranillo. Su
suelo es profundo, bien desarrollado, con textura netamente arenosa.
Presenta un pH de 8,9 (alcalino) sin caliza activa y de buen drenaje.

COSECHA

Durante el otofio la temperatura estuvo por encima de los valores
medios, siendo un periodo calido y seco. El invierno tuvo un caracter muy
frio, llegando a ser -22C por debajo de la media, y el mes de enero duplico
las precipitaciones histoéricas. La primavera tuvo un caracter normal en
cuanto a temperaturas, aunque marzo fue muy hiumedo. El verano fue
mas caluroso de lo normal y hiimedo, con las precipitaciones
concentradas en junio y julio. La afiada fue de dificil gestion debido a la
presion patégena, principalmente fingica. La vendimia se realizé en
condiciones 6ptimas de temperatura y humedad. Fechas: 26 de
septiembre Syrah y 28 de septiembre Tempranillo (2018) (manual).

ELABORACION

Tratamos de respetar al maximo los procesos artesanales de elaboracion
del vino con la minima intervencién. Las Cercas expresa con gran
fidelidad el terroir de La Mejorada, dando como resultado un vino tinto
singular y elegante. Crianza: 21 meses en barrica de roble francés (30%
nuevas). Fecha de embotellado: 26 de agosto de 2020. Grado
alcohdlico: 14,5% vol. Alc.

CATA

Brillante color rojo violaceo, capa alta. En nariz es fino, elegante y
complejo, con fruta negra fresca (casis y mora), flor de violeta, especiado
(pimienta blanca), mineral, balsdmico, presencia de torrefactos
equilibrados. En boca es fresco y equilibrado, carnoso, con taninos
sedosos, y con final fresco y afrutado, balsamico, especiado y persistente.
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